SZEF KUCHNI POLECA

PAPPARDELLE RIPIENE
farsz: ricotta, parmigiano reggiano, pecorino romanno
sos: masto, szatwia, orzeszki piniowe
44

FOCACCIA POMIDOROWO-ROZMARYNOWA
z KURKAMI
domawa ricotta/ limoncello/ koperek/
skorka z cytryny/ nitki chili
ol

BURRATA WEDZONA z KURKAMI
palone masto/ oliwa szczypiorkowa
ol

RAVIOLI z RICOTTA SZPARAGOWA
i SOLONYMI PISTACJAMI
farsz: szparagi, cytryna, ricotta, orzechy ziemne,
parmigiano reggiano
sos holenderski: masto, wino, z6ttko, cytryna
92

FOCACCIA z TATAREM
z WEDZONEGO LOSOSIA
kremowy mus $mietankowo-pomidorowy/

sos ziolowy: koper, mieta, cytryna/ rukola
o6

TATAR z LOSOSIA
ogorek kompresowany w yuzu z miodem/ pestki
granatu/ mus z ricotty/ oliwa koperkowa/
sok z limonki/ pieczywo

96

BIGOLI z KURKAMI
czosnek/ szalotka/ $mietana/ masto/ szafran/
parmigiano reggiano/ koper
64

GNOCCHI z KURKAMI i SZYNKA PARMENSKA
czosnek/ szalotka/ $Smietana/ whisky

parmigiano reggiano/ koper
64

MULE MARINARA

pomidory malinowe/ czosnek/ wino/
peperoncino/ natka/ pieczywo
69

MULE WHISKY
por/ seler naciowy/ maslo/ mietana/ natka
69

MULE w KREMOWYM SOSIE KOLENDROWYM
czosnek/ szalotka/ biate wino/ $mietana/ masto/
kolendra/ cytryna
69

SPAGHETTI z BOBEM i KREWETKAMI
czosnek/ wino/ masto/ skorka z cytryny/

koperek/ pangrattato cytrynowe
69

CZARNE SPAGHETTI z KURKAMI,
KREWETKAMI i ZUBROWKA
pancetta/ czosnek/ masto/ Zubréwka/

Smietana/ koper
T2

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ
blanszowany szpinak/ konfitowane ziemniaki/
masto anchois/ bisque/ czosnek/ rozmaryn/

szalotka/ wino/ natka
164

P17ZAI0LO POLECA:

PIZ7ZA SEZONOWA
guanciale/ kurki smazone na masle z zubrowka/
mozzarella FDL/ creme fraiche/ koper
o6

P1Z7A MIESIACA
bob/ mozzarella FDL/ creme fraiche/ ricotta/
skorka z cytryny/ pieprz/ koper
o4
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