LUNCH
9.03 -13.03

SERWUJEMY W GODZINACH 12:00 - 15:00
ZESTAW NA MIEJSCU 33 Z1/NA WYNOS 36 7.

PONIEDZIALEK
ZUPA: krupnik z kasza jeczmienna i natka

PANUOZZO0:

marynowany ogorek/ kolendra/ majonez kimchi
7 szarpane udo z kaczki pieczone w sosie hoisin i miodzie
@ szarpany boczniak pieczony w sosie hoisin

WTOREK
ZUPA: krem z batata z mastem orzechowym i dymka

PASTA:

tagliatelle: czosnek/ pasta truflowa/ zest z cytryny/ biate wino/ $mietana/ platki parmezanu
(7 piers z kurczaka sous-vide
@ brazowe pieczarki

SRODA
ZUPA: ogorkowa ze ze $mietana i koperkiem

RAVIOLL:

farsz: domowa ricotta/ ziemniak/ cebula/ czosnek/ parmigiano reggiano

sos: suszone pomidory/ czosnek/ cebula/ biale wino/ $mietana/ parmigiano reggiano
jspianata piccante/ szpinak

@ szpinak

CZWARTEK
ZUPA: minestrone z koperkiem

PIZZA NEAPOLITANSKA:
(7 szynka cotto/ mozzarella FDL/ creme fraiche/ pomidorki cherry/ roszponka
@ pieczarki/ mozzarella FDL/ creme fraiche/ pomidorki cherry/ roszponka

PIATEK
ZUPA: krem z ziemniaka z karmelizowana cebula i parmigiano reggiano

DANIE RYBNE:
a< smazony filet z dorsza/ sos porowy: czosnek, biate wino, $mietana/
tluczone ziemniaki z maslem/ suréwka z ogérka, fenkutu i koperku z miodem i sokiem z cytryny

wszystkie zupy sa na bulionie warzywnym



